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Ostrołęka, 09.02.2021 r.

Zapytanie ofertowe

na dostawę produktów żywnościowych do Żłobka Miejskiego w Ostrołęce
I. Nazwa i adres Zamawiającego
Żłobek Miejski w Ostrołęce

ul. Doktora Józefa Psarskiego 17

07-410 Ostrołęka

II. Tryb udzielania zamówienia
Niniejsze  postępowanie  prowadzone  jest  w trybie zapytania ofertowego. Szacunkowa wartość zamówienia nie przekracza kwoty 130 000 zł., w związku z tym nie mają zastosowania przepisy ustawy z dnia 11 września 2019 r. Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2019 r., poz. 2019 ze zm.).
III. Opis przedmiotu zamówienia
Przedmiotem zamówienia jest sukcesywna dostawa artykułów spożywczych
w 2021 roku do Żłobka Miejskiego w Ostrołęce, ul. Doktora Józefa Psarskiego 17,
07-410 Ostrołęka w ramach realizacji projektu  pn. „Stworzenie 25 nowych miejsc opieki nad dziećmi do lat 3 w funkcjonującym Żłobku Miejskim w Ostrołęce” współfinansowanego z Europejskiego Funduszu Społecznego. Oś priorytetowa VIII „Rozwój rynku pracy”, Działanie 8.3. „Ułatwianie powrotu do aktywności zawodowej osób sprawujących opiekę nad dziećmi do lat 3”, Poddziałanie 8.3.1. „Ułatwianie powrotu do aktywności zawodowej” Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Mazowieckiego na lata 2014-2020.
1. Przedmiot zamówienia obejmuje 7 części:


Część I zamówienia - Mięso i  wędliny

	Lp
	Rodzaj produktu
	Jednostka

miary
	Ilość



	1.
	Filet drobiowy
	kg
	18

	2.
	Filet  z indyka
	kg
	18

	3.
	Udziec z indyka
	kg
	12,50

	4. 
	Kurczak
	kg
	25

	5. 
	Ćwiartka z kurczaka
	kg
	36

	6. 
	Wołowe miękkie
	kg
	8

	7.
	Schab b/k
	kg
	10

	8.
	Szynka wędzona wieprzowa, wędzona naturalne, mięso min. 95%
	kg
	13

	9.
	Parówki wieprzowe, zawartość mięsa 100%
	kg
	14

	10.
	Łopatka wieprzowa
	kg
	32

	11.
	Pierś gotowana z indyka
	kg
	13

	12.
	Schab gotowany lub pieczony
	kg
	13

	13. 
	Wędlina wieprzowa
	kg
	13


	Część II zamówienia - Pieczywo

Lp.
	Rodzaj produktu
	Jednostka miary
	Ilość

	1. 2.
	Chleb zwykły 500g (mąka pszenna, mąka żytnia, drożdże, olej, sól)
	szt.
	180

	2. 3.
	Chałka 500g
	szt.
	216

	3. 4.
	Chleb graham 400 g
	szt.
	180

	4. 7.
	Bułka wrocławska 300 g
	szt.
	270


Część III zamówienia - Ryby

	Lp.
	Rodzaj produktu
	Jednostka miary
	Ilość

	1.
	Dorsz mrożony filet bez skóry
	kg
	36

	2.
	Łosoś stek - porcje
	kg
	6,30


Część IV zamówienia - Nabiał

	Lp.
	Rodzaj produktu
	Jednostka miary
	Ilość

	1. 
	Jajko M klasa A
	szt.
	1120

	2. 
	Jogurt owocowy typu Bakoma (mleko pasteryzowane, wsad owocowy min 15%)150g (zawartość cukru w 100g produktu nie więcej niż 10g )
	szt.
	900

	3. 
	Jogurt naturalny typu greckiego (mleko, śmietanka mleko w proszku, żywe kultury bakterii jogurtowych) 400g
	szt.
	72

	4. 
	Jogurt naturalny 1,5 % tł (mleko, białka mleka, mleko w proszku, żywe kultury bakterii jogurtowych) op 170 g
	szt.
	900

	5. 
	Jogurt Vege op 160 g
	szt.
	81

	6. 
	Masło o zawartości tłuszczu mlecznego 82% w opakowaniu: kostka 200 g
	szt.
	270

	7. 
	Mleko 3,2 % karton 1l
	l
	990

	8. 
	Napój owsiany karton 1 l
	l
	40

	9. 
	Śmietana 30% opakowanie 400 ml
	szt.
	144

	10. 
	Ser mozzarella 125 g blok
	kg.
	13

	11. 
	Ser twarogowy półtłusty 250 g (mleko pasteryzowane, kultury bakterii mlekowych)
	szt.
	54

	12. 
	Serek śmietankowy 135 g typu Twój smak
	szt.
	72

	13. 
	Mleko Bebilon 3 500g.
	szt.
	16


Część V zamówienia - Warzywa i owoce

	Lp
	Rodzaj produktu
	Jednostka miary
	Ilość

	1. 
	Arbuz
	kg
	40

	2. 
	Banan Bio
	kg
	110

	3. 
	Awokado
	szt.
	32

	4. 
	Brokuł
	szt.
	54

	5. 
	Burak ćwikłowy
	kg
	40

	6. 
	Cebula żółta
	kg
	6

	7. 
	Cytryna
	kg
	5

	8. 
	Gruszka (IX-II)
	kg
	24

	9. 
	Jabłko
	kg
	230

	10. 
	Kalafior
	szt.
	27

	11. 
	Kapusta biała
	szt.
	18

	12. 
	Kapusta czerwona
	kg
	12

	13. 
	Kapusta kiszona 
	kg
	9

	14. 
	Kapusta młoda sezonowo
	szt.
	4

	15. 
	Kapusta pekińska
	kg
	7

	16. 
	Koperek świeży
	pęczek
	54

	17. 
	Marchew
	kg
	270

	18. 
	Natka pietruszki
	pęczek
	54

	19. 
	Ogórek kiszony 
	kg
	36

	20. 
	Ogórek świeży (VIII-X)
	kg
	12

	21. 
	Ogórek świeży (I-VI, XI-XII)
	kg
	18

	22. 
	Papryka (VIII-X) czerwona
	kg
	7

	23. 
	Papryka (I-VI, XI-XII) czerwona
	kg
	6

	24. 
	Sałata masłowa
	szt
	14

	25. 
	Por
	Szt.
	90

	26. 
	Sałata rzymska
	szt
	14

	27. 
	Szpinak op. 400 g. liście świeży
	Szt.
	18

	28. 
	Pietruszka korzeń
	kg
	72

	29. 
	Pomidor (VIII-X)
	kg
	18

	30. 
	Pomidor (I-VI, XI-XII)
	kg
	21

	31. 
	Rzodkiewka
	pęczek
	54

	32. 
	Rzodkiew biała
	kg
	9

	33. 
	Seler korzeniowy
	kg
	67

	34. 
	Truskawka (VI)
	kg
	8

	35. 
	Mandarynka
	kg.
	63

	36. 
	Ziemniaki 
	kg
	450

	37. 
	cukinia
	kg
	10


Część VI zamówienia - Mrożonki - warzywa i owoce

	Lp.
	Rodzaj produktu
	Jednostka miary
	Ilość 

	1. 
	Kompot 840g. 
	Szt.
	150

	2. 
	Mieszanka warzywna op. 450 g
	Szt.
	20

	3. 
	Bukiet warzyw wiosennych op. 450 g.
	Szt.
	20


Część VII zamówienia - Produkty sypkie i pozostałe artykuły spożywcze

	Lp.
	Nazwa artykułu
	Jednostka miary
	Ilość 

	MAKARONY

	1. 
	Makaron świderki – pełnoziarnisty op.400 g
	szt.
	31

	2. 
	Makaron ryżowy op. 250 g
	szt.
	13

	3. 
	Makaron literki op. 250 g
	szt.
	90

	ZIOŁA I PRZYPRAWY

	1. 
	Cukier wanilinowy op.10 g
	szt.
	36

	2. 
	Cynamon mielony op.10 g
	szt.
	10

	3. 
	Liść laurowy op.100g
	szt.
	5

	4. 
	Majeranek otarty PET 500g
	szt.
	5

	5. 
	Papryka słodka mielona PET 500g
	szt.
	3

	6. 
	Pieprz czarny mielony op 10g
	szt.
	10

	7. 
	Pieprz ziołowy op 10 g
	Szt.
	10

	8. 
	Czosnek suszony op 10 g
	szt.
	10

	9. 
	Proszek do pieczenia op 20 g
	szt.
	5

	10. 
	Sól
	Kg.
	18

	11. 
	Ziele angielskie PET 600 g
	szt.
	2

	KONSERWY, PRZETWORY OWOCOWE I WARZYWNE

	1. 
	Groszek konserwowy słodki puszka 350 g
	szt.
	9

	2. 
	Pasata pomidorowa  690 g
	szt.
	45

	3. 
	Pomidory w puszce całe bez skórki op. 400 g
	Szt.
	40

	4. 
	Kukurydza konserwowa puszka 350 g
	szt.
	18

	5. 
	Szczaw w słoiku op. 300 g
	Szt.
	18

	6. 
	Brzoskwinie w puszcze op. 850 g
	Szt.
	54

	7. 
	Oliwki w zalewie op. 340 g
	Szt.
	40

	ARTYKUŁY SYPKIE

	1. 
	Cukier kryształ op. 400 g
	kg
	63

	2. 
	Kasza jaglana op.400g
	szt.
	10

	3. 
	Kasza jęczmienna op.1kg
	szt.
	9

	4. 
	Kasza manna op.0,5 kg
	szt.
	17

	5. 
	Kasza bulgur op.400g
	szt.
	18

	6. 
	Kasza orkiszowa op. 400g.
	szt
	27

	7. 
	Mąka pszenna typ 550 op.1kg
	kg
	54

	8. 
	Płatki jęczmienne błyskawiczne, op. 400 g
	szt.
	18

	9. 
	Płatki owsiane błyskawiczne, op.400 g
	szt.
	18

	10. 
	Płatki ryżowe błyskawiczne, op.400 g
	szt.
	30

	11. 
	Płatki jaglane błyskawiczne, op. 400 g
	szt.
	18

	12. 
	Ryż biały, op. 400g
	szt.
	45

	
TŁUSZCZE

	1. 
	Olej rzepakowy rafinowany zawartość kwasów jednonienasyconych powyżej 50% i zawartość kwasów wielonienasyconych poniżej 40% typu kujawski
	l
	27

	2. 
	Oliwa z oliwek 250 ml
	szt.
	3

	POZOSTAŁE PRODUKTY SPOŻYWCZE

	1. 
	Chrupki kukurydziane bezglutenowe op. 250 g
	szt.
	72

	2. 
	Płatki miodowe typu Cheerios op.250g 
	szt.
	30

	3. 
	Płatki kukurydziane typu Corn flakes op. 250 g
	Szt.
	30

	4. 
	Dżemy owocowe niskosłodzone 100 % owoców różne smaki
 op. 300 g  
	szt.
	27

	5. 
	Herbata czarna sypana op. 100g.
	szt.
	18 

	6. 
	Herbata owocowa sypana op. 100 g
	szt.
	9 

	7. 
	Melisa torebki 20 torebek op.
	szt.
	9

	8. 
	Kawa zbożowa Anatol (op. 20 torebek)
	szt.
	18

	9. 
	Miód wielokwiatowy op.1400 g
	szt.
	27

	10. 
	Wafle ryżowe 130g. naturalne
	szt.
	40

	11. 
	Pieczywo lekkie (chrupkie) op. 100g.
	szt.
	30

	12. 
	Żurawina suszona opakowanie 100g.
	szt.
	50

	13. 
	Morele suszone opakowanie 100g.
	szt.
	60

	14. 
	Rodzynki suszone opakowanie 100g.
	szt.
	36

	15. 
	Kakao zwykłe ciemne typu Wedel 80g.
	szt. 
	6

	WODA

	1.
	Woda niegazowana mineralna niskosodowa lub średnio zmineralizowana 1,5 l
	szt.
	180

	2. 
	Sok typu bobofrut butelka 300ml
	Szt.
	72


2. Miejscem wykonywania zamówienia jest Żłobek Miejski w Ostrołęce przy ul. Doktora Psarskiego 17, 07-410 Ostrołęka.

3. Zamawiający dopuszcza składanie ofert częściowych. Wykonawca może złożyć ofertę na jedną, dwie, trzy lub wszystkie części. Za ofertę częściową uważa się ofertę złożoną na pełen asortyment dla danej części. W przypadku, gdy wykonawca oferuje asortyment w opakowaniach zawierających inną ilość niż wskazana w formularzu cenowym należy to zaznaczyć w tymże formularzu a ilość jednostek przeliczyć na wymaganą przez zamawiającego, do dwóch miejsc po przecinku. Zamawiający nie dopuszcza składania ofert niekompletnych (częściowych) w obrębie części.

4. Wskazane w ramach poszczególnych części zamówienia ilości artykułów są ilościami szacunkowymi. Zamawiający zastrzega sobie prawo niewykonania w całości przedmiotu zamówienia w czasie obowiązywania umowy, jeżeli jego potrzeby będą mniejsze od zamawianych. Rozliczenia finansowe Wykonawcy z Zamawiającym odbywać się będą na podstawie ilości i rodzaju faktycznie dostarczonych do Zamawiającego produktów spożywczych i ich cen jednostkowych podanych przez Wykonawcę w formularzu cenowym.

5. Wymagania związane z przedmiotem zamówienia:

a) Oferowane produkty powinny spełniać wymagania wymienione w obowiązujących przepisach prawa (obowiązujące ustawy wraz z rozporządzeniami do nich oraz dyrektywy i rozporządzenia UE), dotyczących produkcji i obrotu żywności, a w szczególności w: Rozporządzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26 sierpnia 2016 r. w sprawie grup środków spożywczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom i młodzieży w jednostkach systemu oświaty oraz wymagań, jakie muszą spełniać środki spożywcze stosowane w ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w tych jednostkach (Dz. U. 2016, poz. 1154), ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (t. j. Dz.U. z 2020 r. poz. 2021 z późn. zm.), wraz z przepisami wykonawczymi, ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakości handlowej artykułów rolno-spożywczych (tj.. Dz. U. z 2019 r. poz. 2178 z późn. zm.), Rozporządzeniu Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatków do żywności.

b) Dostarczane artykuły powinny posiadać pierwszą klasę jakości (ze względu na charakter i właściwości produktu) i właściwy okres przydatności do spożycia, w opakowaniach dopuszczonych do kontaktu z żywnością, które powinny zabezpieczać produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, czyste bez obcych zapachów, zabrudzeń, pleśni i uszkodzeń mechanicznych.

c) Dostarczane produkty winny być świeże, pełnowartościowe, należytej jakości oraz dostarczane nie późnej niż w połowie okresu przydatności do spożycia przewidzianego dla danego produktu, z zastrzeżeniem:

Pieczywo – wyprodukowane w dobie dostawy.

Przetwory mleczne z okresem przydatności do spożycia nie krótszym niż 5 dni od daty dostawy.

Mleko, pakowane w butelki z okresem przydatności do spożycia nie krótszym niż 3 dni od daty dostawy.

Mięso i drób z okresem ważności do spożycia nie krótszym niż 10 dni od daty dostawy.

Jaja konsumpcyjne z okresem przydatności do spożycia nie krótszym niż 28 dni od daty dostawy.

Wszystkie produkty przetworzone dostarczane Zamawiającemu, muszą mieć zachowany odpowiedni termin przydatności do spożycia nie krótszy niż 3 m-ce, natomiast przy produktach nieprzetworzonych termin ważności musi wynosić, minimum 7 dni – datowane na opakowaniu przez producenta,

Ryby i mrożonki z okresem przydatności do spożycia nie krótszym niż 30 dni od dnia dostawy,

Warzywa, owoce – świeże, produkty kierowane na rynek bezpośrednio po zbiorze, jak i po odpowiednim czasie przechowywania w warunkach zapewniających minimalne zmiany w wyglądzie i podstawowych parametrach opisujących ich własności. odpowiednio zapakowane, transport do Zamawiającego musi zapewniać pełnowartościowość produktów.

Przy dostawie jaj konsumpcyjnych oraz mięsa i wędlin, dostawca na żądanie zamawiającego, zobowiązany jest przedstawić handlowy dokument identyfikacyjny (HDI) zgodnie ustawą z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzęcego (Dz. U. z 2020 poz. 1753 z późn. zm.) oraz rozporządzeniem WE 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiającego szczególne przepisy dotyczące higieny w odniesieniu do żywności pochodzenia zwierzęcego (Dz. U. UE L 139 z dnia 30 kwietnia 2004 r.). Jaja konsumpcyjne muszą być oznakowane weterynaryjnym numerem zakładu. Dostawca na każde żądanie zamawiającego zobowiązany jest przedstawić stosowne zaświadczenie właściwego lekarza weterynarii poświadczające badanie dostarczanego mięsa. Na każde żądanie Zamawiającego Wykonawca jest zobowiązany okazać w stosunku do każdego produktu odpowiedni certyfikat, atest, handlowy dokument identyfikacyjny (HDI) potwierdzający zgodności z Polska Normą lub normami europejskimi.

- Sól powinna mieć obniżoną zawartości sodu (sól sodowo – potasowa).

· Dostawa mięsa, drobiu i przetworów mięsnych powinna odbywać się w zamkniętych opakowaniach lub pojemnikach plastikowych z pokrywami, posiadającymi stosowne atesty, pojemnikach plombowanych lub metkowanych, czystych i nieuszkodzonych.

d) Jakość dostarczanych produktów powinna być zgodna z obowiązującymi przepisami oraz atestami dla produktów pierwszego gatunku/klasy. Produkty oznakowane mają być zgodnie z wymogami Rozporządzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 10 lipca 2007 r. w sprawie oznakowania środków spożywczych (Dz. U. z 2015 r. poz. 29), tzn. muszą zawierać nazwę, wykaz i ilość składników lub kategorii składników, zawartość netto w opakowaniu, datę minimalnej trwałości lub termin przydatności do spożycia, warunki przechowywania, firmę i adres producenta lub przedsiębiorcy paczkującego środek spożywczy. Opakowania jednostkowe nie mogą być uszkodzone. Artykuły spożywcze mają posiadać odpowiedni okres przydatności do spożycia przewidziany dla danego artykułu.

e) Wykonawca ponosi odpowiedzialność za wady jakościowe dostarczanych produktów (ukryte, nieukryte) oraz uszkodzenia powstałe w transporcie produktów. W przypadku dostarczenia artykułów nienadających się do spożycia zostaną one zwrócone wykonawcy na jego koszt. Świeży towar zostanie dostarczony zamawiającemu w tym samym dniu, na koszt wykonawcy w czasie nie dłuższym niż dwie godziny od wymaganej godziny dostawy właściwej dla danej części zamówienia. W przypadku dostarczenia mniejszych ilości niż wymaga zamawiający lub niezgodnych z zamówieniem, wykonawca zobowiązuje się do uzupełnienia na własny koszt (transport) brakujących ilości lub wymiany mylnie dostarczonego zamówienia w tym samym dniu na koszt wykonawcy w czasie nie dłuższym niż dwie godziny od wymaganej godziny dostawy właściwej dla danej części zamówienia.

f) W przypadku niedotrzymania warunków powyżej określonych, Zamawiający zastrzega sobie prawo do zakupu brakujących artykułów żywnościowych u innego wykonawcy, a powstałymi w ten sposób kosztami zostanie obciążony wykonawca, z którym zamawiający zawarł umowę o udzielenie zamówienia publicznego.

g) Dostawa zamówionych produktów winna być wykonywana środkami transportu spełniającymi wymogi sanitarne, zgodnie z ustawą z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (t.j. Dz. U. z 2020 r. poz. 2021 z późn. zm.), udokumentowane decyzją/opinią wydaną przez Państwowego Inspektora Sanitarnego lub Państwową Stację Sanitarno – Epidemiologiczną dla danej grupy produktów, które wykonawca zobowiązany jest przedstawić przy dostawie na każde żądanie zamawiającego. Osoby wykonujące dostawę muszą legitymować się aktualnym zaświadczeniem lekarskim do celów sanitarno-epidemiologicznych oraz posiadać czystą odzież ochronną.

6. Przedmiot zamówienia będzie realizowany sukcesywnie w formie zamówień cząstkowych zgodnie z zapotrzebowaniem Zamawiającego. Każde zamówienie cząstkowe będzie określało rodzaje zamawianych artykułów oraz ich ilości. Koszty dowozu, zabezpieczenia towaru, ubezpieczenia za czas przewozu, rozładunku i wniesienia do pomieszczeń wskazanych przez Zamawiającego ponosi Wykonawca.

7. Terminy dostaw:

a. Mięso i wędliny- Codziennie do godz. 7:00 lub wg potrzeb

b. Pieczywo - Codziennie do godziny 7:00 lub według potrzeb

c. Nabiał - 2 razy w tygodniu do godz. 7.00 lub wg potrzeb

d. Ryby - Wtorek do godziny 10:00 lub według potrzeb

e. Warzywa i owoce – 3 razy w tygodniu 7:00 lub wg potrzeb

f. Mrożonki - warzywa i owoce - 2 razy w tygodniu do godziny 10 lub według potrzeb

g. Produkty sypkie i pozostałe artykuły spożywcze - Poniedziałek do godziny 10:00 lub według potrzeb

Nazwy własne użyte w opisie przedmiotu zamówienia, określające typ produktu lub producenta, zostały podane przykładowo, a ich wskazanie ma na celu określenie minimalnych oczekiwanych parametrów jakościowych, a wskazana marka lub nazwa handlowa określa klasę produktu, a nie konkretnego producenta. Zamawiający dopuszcza zastosowanie produktów równoważnych tzn. nie gorszych w zakresie składu surowcowego niż produkty wskazane w opisie przedmiotu zamówienia.

Wykonawca może zaproponować produkt równoważny pod warunkiem, że posiadać on będzie te same walory smakowe, będzie posiadać ten sam skład, wagę i właściwości co produkt wskazany w opisie przedmiotu zamówienia.

IV. Termin i miejsce realizacji zamówienia - od dnia udzielenia zamówienia do 31 grudnia 2021 r, z wyjątkiem miesiąca lipiec. Dostawy w dni robocze, tj. od poniedziałku do piątku, z wyłączeniem okresu przerw świątecznych, dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od zajęć.

Miejsce realizacji zamówienia – Żłobek Miejski w Ostrołęce, ul. Doktora Józefa Psarskiego 17,
07-410 Ostrołęka
V. Wykonawca wystawiać będzie faktury/rachunek za każdy miesiąc, zgodnie z faktycznie wykonaną liczbą dostaw.
VI. Opis sposobu obliczania ceny. 

1. Oferta musi zawierać łączną cenę brutto przedmiotu zamówienia. W cenie uwzględnia się podatek od towarów i usług oraz podatek akcyzowy, jeżeli na podstawie odrębnych przepisów sprzedaż towaru (usługi) podlega obciążeniu podatkiem od towarów i usług oraz podatkiem akcyzowym. 

2. Cena brutto podana przez Wykonawcę jest stała i wiążąca od chwili złożenia przez Wykonawcę oferty i nie ulegnie zmianie przez okres realizacji umowy, za wyjątkiem ewentualnej zmiany obowiązującej stawki VAT, wynikającej ze zmiany przepisów powszechnie obowiązujących (wartość netto pozostaje bez zmian) 

3. Cena musi być wyrażona w złotych polskich, z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku. 

4. W cenie uwzględnia się wszystkie koszty, opłaty do wykonania i poniesienia przez Wykonawcę, a konieczne do wykonania przedmiotu zamówienia oraz ewentualne upustu i rabaty. 

5. Wykonawca ponosi wszelkie koszty związane z przygotowaniem i złożeniem oferty. 

VII. Kryteria oceny ofert:

Przy wyborze najkorzystniejszej oferty zostaną zastosowane kryteria:

– cena oferty brutto – waga 100 %.

Za najkorzystniejszą zostanie uznana oferta, która uzyska łącznie największą liczbę punktów. Jeżeli w postępowaniu zostały złożone oferty o takiej samej cenie, Zamawiający wzywa wykonawców, którzy złożyli te oferty, do złożenia w terminie określonym przez Zamawiającego ofert dodatkowych. Wykonawcy, składając oferty dodatkowe, nie mogą zaoferować cen wyższych niż zaoferowane w złożonych ofertach.

VIII. Kontakt z Wykonawcami

Dodatkowych informacji w sprawie zamówienia udziela Pani Marta Nawrocka , tel. (29) 764 44 30
IX. Sposób, termin i miejsce składania ofert

a) Ofertę należy przygotować wg wzoru stanowiącego załącznik nr 1 do zapytania ofertowego. Do formularza oferty należy załączyć formularz cenowy sporządzony dla poszczególnych części zamówienia (załącznik nr 2). Strony oferty i wszystkich załączników powinny być trwale ze sobą połączone i ponumerowane. Każda poprawka w treści oferty powinna być parafowana przez Wykonawcę. Oferta musi być podpisana przez osobę/osoby upoważnione do składania oświadczeń woli w imieniu Wykonawcy.

b) Oferta winna być dostarczona w zamkniętej kopercie z dopiskiem: „Oferta na dostawę produktów żywnościowych do Żłobka Miejskiego w Ostrołęce , na kopercie należy umieścić dane adresowe oferenta.

c) Oferty należy składać osobiście w siedzibie Zamawiającego lub przesłać listownie na adres Zamawiającego Żłobek Miejski w Ostrołęce, ul. Doktora Józefa Psarskiego 17, 07-410 Ostrołęka 
d) Termin składania ofert – 15.02.2021 r., godz.12.00, siedziba Zamawiającego – Żłobek Miejski w Ostrołęce, ul. Doktora Józefa Psarskiego 17, 07-410 Ostrołęka
X. Pozostałe informacje:

W przypadku przedstawienia oferty niezgodnej z niniejszym zapytaniem ofertowym lub niespełnienia warunków udziału w postępowaniu oferta Wykonawcy zostanie odrzucona z niniejszego postępowania i nie będzie dalej uwzględniana przy ocenie.

Zamawiający zastrzega sobie prawo do:

· zmiany lub unieważnienia niniejszego ogłoszenia,

· zmiany warunków lub terminów prowadzonego postępowania ofertowego,

· unieważnienia postępowania na każdym jego etapie bez podania przyczyny, a także do pozostawienia postępowania bez wyboru oferty.

· wezwanie Wykonawcy do złożenia wyjaśnień i/lub uzupełnienia złożonej oferty.

W przypadku wyboru oferty oraz podpisania umowy, płatności przekazywane będą na wskazany numer konta w terminie do 14 dni, po przedłożeniu faktury lub rachunku (nie częściej niż raz na miesiąc). Jeśli Wykonawca, którego oferta została wybrana, uchyla się od zawarcia umowy, Zamawiający wybiera ofertę najkorzystniejszą spośród pozostałych ofert, bez przeprowadzania ich ponownej oceny.

Klauzula informacyjna z art. 13 RODO

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej „RODO”, informuje się, że: 

· Administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Prezydent Miasta Ostrołęki z siedzibą w Ostrołęce, Pl. gen. J. Bema 1.

· w sprawach związanych z Pani/Pana danymi proszę kontaktować  się z Inspektorem Ochrony Danych  Osobowych w Mieście Ostrołęka, kontakt pisemny za pomocą poczty tradycyjnej na adres: IOD Urząd Miasta Ostrołęki, plac gen. Józefa Bema 1, 07-400 Ostrołęka, email: iod@um.ostroleka.pl, tel. 29 765-43-58.

· Pani/Pana dane osobowe przetwarzane będą na podstawie art. 6 ust. 1 lit. b i c RODO w celu związanym z niniejszym postępowaniem na Dostawę produktów żywnościowych do Żłobka Miejskiego w Ostrołęce, prowadzonym w trybie zapytania ofertowego,

· Odbiorcami Pani/Pana danych osobowych będą osoby lub podmioty, którym udostępniona zostanie dokumentacja postępowania w oparciu o ustawę o dostępie do informacji publicznej z dnia 26 września 2001 r. ( Dz. U. z 2016 r. poz. 1764) oraz inne podmioty upoważnione na podstawie przepisów ogólnych.

· Pani/Pana dane osobowe będą przetwarzane na podstawie przepisów prawa, przez okres niezbędny do realizacji celów przetwarzania, lecz nie krócej niż okres wskazany w przepisach o archiwizacji.

· W odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie będą podejmowane w sposób zautomatyzowany, stosownie do art. 22 RODO;

· Posiada Pani/Pan: 

· na podstawie art. 15 RODO prawo dostępu do danych osobowych Pani/Pana dotyczących;

· na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych **; 

· na podstawie art. 18 RODO prawo żądania od administratora ograniczenia przetwarzania danych osobowych z zastrzeżeniem przypadków, o których mowa w art. 18 ust. 2 RODO ***;

· prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzędu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna Pani/Pan, że przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczących narusza przepisy RODO;

 ( Nie przysługuje Pani/Panu: 

· w związku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usunięcia danych osobowych;

· prawo do przenoszenia danych osobowych, o którym mowa w art. 20 RODO; 

· na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyż podstawą prawną przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. b i c RODO.

* Wyjaśnienie: informacja w tym zakresie jest wymagana, jeżeli w odniesieniu do danego administratora lub podmiotu przetwarzającego istnieje obowiązek wyznaczenia inspektora ochrony danych osobowych. 

** Wyjaśnienie: skorzystanie z prawa do sprostowania nie może skutkować zmianą wyniku postępowania o udzielenie zamówienia publicznego ani zmianą postanowień umowy oraz nie może naruszać integralności protokołu oraz jego załączników. 

*** Wyjaśnienie: prawo do ograniczenia przetwarzania nie ma zastosowania w odniesieniu do przechowywania, w celu zapewnienia korzystania ze środków ochrony prawnej lub w celu ochrony praw innej osoby fizycznej lub prawnej, lub z uwagi na ważne względy interesu publicznego Unii Europejskiej lub państwa członkowskiego.

Załączniki:

1. Formularz oferty

2. Formularz cenowy do poszczególnych części zamówienia

3. Projekt umowy.
   ………………………………….

………………………………….

………………….……………….

(nazwa, adres Wykonawcy, NIP, REGON)


                                   Załącznik nr 1

   

Żłobek Miejski w Ostrołęce
ul. Doktora Psarskiego 17

07-410 Ostrołęka

Formularz ofertowy

na dostawę produktów żywnościowych do Żłobka Miejskiego w Ostrołęce

1. Oferuję/my wykonanie przedmiotu zamówienia tj. dostarczanie produktów żywnościowych do Żłobka Miejskiego w Ostrołęce, zgodnie z wymogami określonymi w zapytaniu ofertowym za cenę:

	Część I zamówienia
	Łączna cena netto
zł

Podatek VAT (.....%)
zł

Łączna cena brutto:
zł

	Część II zamówienia
	Łączna cena netto
zł

Podatek VAT (.....%)
zł

Łączna cena brutto:
zł

	Część III zamówienia
	Łączna cena netto
zł

Podatek VAT (.....%)
zł

Łączna cena brutto:
zł

	Część IV zamówienia
	Łączna cena netto
zł

Podatek VAT (.....%)
zł

Łączna cena brutto:
zł

	Część V zamówienia
	Łączna cena netto
zł

Podatek VAT (.....%)
zł

Łączna cena brutto:
zł

	Część VI zamówienia
	Łączna cena netto
zł

Podatek VAT (.....%)
zł

Łączna cena brutto:
zł

	Część VII zamówienia
	Łączna cena netto
zł

Podatek VAT (.....%)
zł

Łączna cena brutto:
zł


2. Termin realizacji przedmiotu zamówienia: od dnia podpisania umowy do 31.12.2021 r. 
(z wyłączeniem miesiąca lipiec).

3. Oświadczamy, że:

1) zapoznaliśmy się z warunkami określonymi w zapytaniu ofertowym oraz projektem umowy i nie wnosimy zastrzeżeń,

2) produkty spożywcze, które zamierzam(y) dostarczać spełniają wymagania określone w Rozporządzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26 sierpnia 2016 r. w sprawie grup środków spożywczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom i młodzieży w jednostkach systemu oświaty oraz wymagań, jakie muszą spełniać środki spożywcze stosowane w ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 poz. 1154).

3) wypełniliśmy obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO  wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskaliśmy w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia ,

4)  spełniamy warunki zamówienia i nie podlegamy wykluczeniu z art.108 ust 1 pkt 1-6 ustawy Pzp,
5) zapewniamy o ważności oferty przez 30 dni licząc od terminu wyznaczonego na składanie ofert,

6) w przypadku wybrania naszej oferty jako najkorzystniejszej zobowiązujemy się do zawarcia umowy w miejscu i terminie wskazanym przez Zamawiającego.

………………………………
………………………………….

(data, miejscowość)
(pieczęć, podpis)

Załącznik nr 2

FORMULARZ CENOWY

Część I zamówienia - Mięso i wędliny
	Lp
	Rodzaj produktu
	Jednostka 

miary
	Ilość


	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto

	1.
	Filet drobiowy
	kg
	18
	
	

	2.
	Filet  z indyka
	kg
	18
	
	

	3.
	Udziec z indyka
	kg
	12,50
	
	

	4. 
	Kurczak
	kg
	25
	
	

	5. 
	Ćwiartka z kurczaka
	kg
	36
	
	

	6. 
	Wołowe miękkie
	kg
	8
	
	

	7.
	Schab b/k
	kg
	10
	
	

	8.
	Szynka wędzona wieprzowa, wędzona naturalne, mięso min. 95%
	kg
	13
	
	

	9.
	Parówki wieprzowe, zawartość mięsa 100%
	kg
	14
	
	

	10.
	Łopatka wieprzowa
	kg
	32
	
	

	11.
	Pierś gotowana z indyka
	kg
	13
	
	

	12.
	Schab gotowany lub pieczony
	kg
	13
	
	

	13. 
	Wędlina wieprzowa
	kg
	13
	
	


………………………………
………………………………….

(data, miejscowość)
(pieczęć, podpis)

Załącznik nr 2

FORMULARZ CENOWY

Część II zamówienia - Pieczywo

	Lp.
	Rodzaj produktu
	Jednostka miary
	Ilość
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto

	1. 2.
	Chleb zwykły 500g (mąka pszenna, mąka żytnia, drożdże, olej, sól)
	szt.
	180
	
	

	2. 3.
	Chałka 500g
	szt.
	216
	
	

	3. 4.
	Chleb graham 400 g
	szt.
	180
	
	

	4. 7.
	Bułka wrocławska 300 g
	szt.
	270
	
	


………………………………
………………………………….

(data, miejscowość)
(pieczęć, podpis)

Załącznik nr 2

FORMULARZ CENOWY

Część III zamówienia - RYBY
	Lp.
	Rodzaj produktu
	Jednostka miary
	Ilość
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto

	1.
	Dorsz mrożony filet bez skóry
	kg
	36
	
	

	2.
	Łosoś stek - porcje
	kg
	6,30
	
	


………………………………
………………………………….

(data, miejscowość)
(pieczęć, podpis)

Załącznik nr 2

FORMULARZ CENOWY

Część IV zamówienia - NABIAŁ

	Lp.
	Rodzaj produktu
	Jednostka miary
	Ilość
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto

	1. 
	Jajko M klasa A
	szt.
	1120
	
	

	2. 
	Jogurt owocowy typu Bakoma (mleko pasteryzowane, wsad owocowy min 15%)150g (zawartość cukru w 100g produktu nie więcej niż 10g )
	szt.
	900
	
	

	3. 
	Jogurt naturalny typu greckiego (mleko, śmietanka mleko w proszku, żywe kultury bakterii jogurtowych) 400g
	szt.
	72
	
	

	4. 
	Jogurt naturalny 1,5 % tł (mleko, białka mleka, mleko w proszku, żywe kultury bakterii jogurtowych) op 170 g
	szt.
	900
	
	

	5. 
	Jogurt Vege op 160 g
	szt.
	81
	
	

	6. 
	Masło o zawartości tłuszczu mlecznego 82% w opakowaniu: kostka 200 g
	szt.
	270
	
	

	7. 
	Mleko 3,2 % karton 1l
	l
	990
	
	

	8. 
	Napój owsiany karton 1 l
	l
	40
	
	

	9. 
	Śmietana 30% opakowanie 400 ml
	szt.
	144
	
	

	10. 
	Ser mozzarella 125 g blok
	kg.
	13
	
	

	11. 
	Ser twarogowy półtłusty 250 g (mleko pasteryzowane, kultury bakterii mlekowych)
	szt.
	54
	
	

	12. 
	Serek śmietankowy 135 g typu Twój smak
	szt.
	72
	
	

	13. 
	Mleko Bebilon 3 500g.
	szt.
	16
	
	


………………………………
………………………………….

(data, miejscowość)
(pieczęć, podpis)

Załącznik nr 2

FORMULARZ CENOWY

Część V zamówienia - Warzywa i owoce

	Lp
	Rodzaj produktu
	Jednostka miary
	Ilość
	Cena jednostkowa brutto 
	Wartość brutto

	1. 
	Arbuz
	kg
	40
	
	

	2. 
	Banan Bio
	kg
	110
	
	

	3. 
	Awokado
	szt.
	32
	
	

	4. 
	Brokuł
	szt.
	54
	
	

	5. 
	Burak ćwikłowy
	kg
	40
	
	

	6. 
	Cebula żółta
	kg
	6
	
	

	7. 
	Cytryna
	kg
	5
	
	

	8. 
	Gruszka (IX-II)
	kg
	24
	
	

	9. 
	Jabłko
	kg
	230
	
	

	10. 
	Kalafior
	szt.
	27
	
	

	11. 
	Kapusta biała
	szt.
	18
	
	

	12. 
	Kapusta czerwona
	kg
	12
	
	

	13. 
	Kapusta kiszona 
	kg
	9
	
	

	14. 
	Kapusta młoda sezonowo
	szt.
	4
	
	

	15. 
	Kapusta pekińska
	kg
	7
	
	

	16. 
	Koperek świeży
	pęczek
	54
	
	

	17. 
	Marchew
	kg
	270
	
	

	18. 
	Natka pietruszki
	pęczek
	54
	
	

	19. 
	Ogórek kiszony 
	kg
	36
	
	

	20. 
	Ogórek świeży (VIII-X)
	kg
	12
	
	

	21. 
	Ogórek świeży (I-VI, XI-XII)
	kg
	18
	
	

	22. 
	Papryka (VIII-X) czerwona
	kg
	7
	
	

	23. 
	Papryka (I-VI, XI-XII) czerwona
	kg
	6
	
	

	24. 
	Sałata masłowa
	szt
	14
	
	

	25. 
	Por
	Szt.
	90
	
	

	26. 
	Sałata rzymska
	szt
	14
	
	

	27. 
	Szpinak op. 400 g. liście świeży
	Szt.
	18
	
	

	28. 
	Pietruszka korzeń
	kg
	72
	
	

	29. 
	Pomidor (VIII-X)
	kg
	18
	
	

	30. 
	Pomidor (I-VI, XI-XII)
	kg
	21
	
	

	31. 
	Rzodkiewka
	pęczek
	54
	
	

	32. 
	Rzodkiew biała
	kg
	9
	
	

	33. 
	Seler korzeniowy
	kg
	67
	
	

	34. 
	Truskawka (VI)
	kg
	8
	
	

	35. 
	Mandarynka
	kg.
	63
	
	

	36. 
	Ziemniaki 
	kg
	450
	
	

	37. 
	cukinia
	kg
	10
	
	


………………………………
………………………………….

(data, miejscowość)
(pieczęć, podpis)

Załącznik nr 2

FORMULARZ CENOWY

Część VI zamówienia - Mrożonki - warzywa i owoce

	Lp.
	Rodzaj produktu
	Jednostka miary
	Ilość 
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto

	1. 
	Kompot 840g. 
	Szt.
	150
	
	

	2. 
	Mieszanka warzywna op. 450 g
	Szt.
	20
	
	

	3. 
	Bukiet warzyw wiosennych op. 450 g.
	Szt.
	20
	
	


………………………………
………………………………….

(data, miejscowość)
(pieczęć, podpis)

Załącznik nr 2

Część VII zamówienia - Produkty sypkie i pozostałe artykuły spożywcze

	Lp.
	Nazwa artykułu
	Jednostka miary
	Ilość 
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto

	1. 
	Makaron świderki – pełnoziarnisty op.400 g
	szt.
	31
	
	

	2. 
	Makaron ryżowy op. 250 g
	szt.
	13
	
	

	3. 
	Makaron literki op. 250 g
	szt.
	90
	
	

	4. 
	Cukier wanilinowy op.10 g
	szt.
	36
	
	

	5. 
	Cynamon mielony op.10 g
	szt.
	10
	
	

	a. 
	Liść laurowy op.100g
	szt.
	5
	
	

	6. 
	Majeranek otarty PET 500g
	szt.
	5
	
	

	7. 
	Papryka słodka mielona PET 500g
	szt.
	3
	
	

	8. 
	Pieprz czarny mielony op 10g
	szt.
	10
	
	

	9. 
	Pieprz ziołowy op 10 g
	Szt.
	10
	
	

	10. 
	Czosnek suszony op 10 g
	szt.
	10
	
	

	11. 
	Proszek do pieczenia op 20 g
	szt.
	5
	
	

	12. 
	Sól
	kg.
	18
	
	

	13. 
	Ziele angielskie PET 600 g
	szt.
	2
	
	

	14. 
	Groszek konserwowy słodki puszka 350 g
	szt.
	9
	
	

	15. 
	Pasata pomidorowa  690 g
	szt.
	45
	
	

	16. 
	Pomidory w puszce całe bez skórki op. 400 g
	szt.
	40
	
	

	17. 
	Kukurydza konserwowa puszka 350 g
	szt.
	18
	
	

	18. 
	Szczaw w słoiku op. 300 g
	szt.
	18
	
	

	19. 
	Brzoskwinie w puszcze op. 850 g
	szt.
	54
	
	

	20. 
	Oliwki w zalewie op. 340 g
	szt.
	40
	
	

	21. 
	Cukier kryształ op. 400 g
	kg
	63
	
	

	22. 
	Kasza jaglana op.400g
	szt.
	10
	
	

	23. 
	Kasza jęczmienna op.1kg
	szt.
	9
	
	

	24. 
	Kasza manna op.0,5 kg
	szt.
	17
	
	

	25. 
	Kasza bulgur op.400g
	szt.
	18
	
	

	26. 
	Kasza orkiszowa op. 400g.
	szt
	27
	
	

	27. 
	Mąka pszenna typ 550 op.1kg
	kg
	54
	
	

	28. 
	Płatki jęczmienne błyskawiczne, op. 400 g
	szt.
	18
	
	

	29. 
	Płatki owsiane błyskawiczne, op.400 g
	szt.
	18
	
	

	30. 
	Płatki ryżowe błyskawiczne, op.400 g
	szt.
	30
	
	

	31. 
	Płatki jaglane błyskawiczne, op. 400 g
	szt.
	18
	
	

	32. 
	Ryż biały, op. 400g
	szt.
	45
	
	

	33. 
	Olej rzepakowy rafinowany zawartość kwasów jednonienasyconych powyżej 50% i zawartość kwasów wielonienasyconych poniżej 40% typu kujawski
	l
	27
	
	

	34. 
	Oliwa z oliwek 250 ml
	szt.
	3
	
	

	35. 
	Chrupki kukurydziane bezglutenowe op. 250 g
	szt.
	72
	
	

	36. 
	Płatki miodowe typu Cheerios op.250g 
	szt.
	30
	
	

	37. 
	Płatki kukurydziane typu Corn flakes op. 250 g
	Szt.
	30
	
	

	38. 
	Dżemy owocowe niskosłodzone 100 % owoców różne smaki
 op. 300 g  
	szt.
	27
	
	

	39. 
	Herbata czarna sypana op. 100g.
	szt.
	18 
	
	

	40. 
	Herbata owocowa sypana op. 100 g
	szt.
	9 
	
	

	41. 
	Melisa torebki 20 torebek op.
	szt.
	9
	
	

	42. 
	Kawa zbożowa Anatol (op. 20 torebek)
	szt.
	18
	
	

	43. 
	Miód wielokwiatowy op.1400 g
	szt.
	27
	
	

	44. 
	Wafle ryżowe 130g. naturalne
	szt.
	400
	
	

	45. 
	Pieczywo lekkie (chrupkie) op. 100g.
	szt.
	30
	
	

	46. 
	Żurawina suszona opakowanie 100g.
	szt.
	50
	
	

	47. 
	Morele suszone opakowanie 100g.
	szt.
	60
	
	

	48. 
	Rodzynki suszone opakowanie 100g.
	szt.
	36
	
	

	49. 
	Kakao zwykłe ciemne typu Wedel 80g.
	szt. 
	6
	
	

	50. 
	Woda niegazowana mineralna niskosodowa lub średnio zmineralizowana 1,5 l
	szt.
	180
	
	

	51. 
	Sok typu bobofrut butelka 300ml
	Szt.
	72
	
	


………………………………
         ………………………………….

(data, miejscowość)  
(pieczęć, podpis)

Załącznik nr 3

Wzór umowy

Umowa zawarta w dniu ............... r. w Ostrołęce 
pomiędzy: 
Dyrektor Żłobka Miejskiego  Panią Martą Nawrocką, prowadzącą Żłobek Miejski w Ostrołęce, 
NIP ……………………., REGON ………………………………..
zwaną dalej w tekście umowy „Zamawiającym”
a.............................................................................................................................................................................................................................
zwanym dalej w tekście umowy „Wykonawcą”, 

reprezentowanym przez:..............................................................................................................

§ 1 PRZEDMIOT UMOWY

1. Przedmiotem  umowy  jest sukcesywna dostawa produktów  żywnościowych do Żłobka Miejskiego w Ostrołęce, według bieżącego zapotrzebowania Zamawiającego, w  ramach  realizacji  projektu    pn. „Stworzenie 25 nowych miejsc opieki nad dziećmi do lat 3 w funkcjonującym Żłobku Miejskim w Ostrołęce” współfinansowanego z Europejskiego Funduszu Społecznego. Oś priorytetowa VIII „Rozwój rynku pracy”, Działanie 8.3. „Ułatwianie powrotu do aktywności zawodowej osób sprawujących opiekę nad dziećmi do lat 3”, Poddziałanie 8.3.1. „Ułatwianie powrotu do aktywności zawodowej” Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Mazowieckiego na lata 2014-2020 zgodnie ze złożoną przez Wykonawcę ofertą, stanowiącą załącznik nr 1 oraz zgodnie z Formularzem cenowym stanowiącym załącznik nr 2 do niniejszej umowy.  

2. Wykonawca  zobowiązuje  się  wykonać  przedmiot  umowy  zgodnie z warunkami określonymi  w  umowie  i Zapytaniu   ofertowym na  dostawę  produktów żywnościowych do Żłobka Miejskiego w Ostrołęce

3. Wykonawca zrealizuje przedmiot umowy z należytą starannością, w sposób, który zapewni prawidłową i terminową realizację przedmiotu umowy.
4. Okres  realizacji przedmiotu  umowy -od  dnia podpisania  umowy do  dnia  31.12.2021 roku (z wyłączeniem miesiąca lipiec).

§ 2 WYNAGRODZENIE

1. Wysokość wynagrodzenia została ustalona  w oparciu o ofertę Wykonawcy, która stanowi załącznik  nr  1  do  niniejszej  umowy,  i  wynosi: …………………………………….. zł  brutto (słownie: ………………………………………………………………………………………………………………………).      

2. Wykonawca nie może przenieść na osoby trzecie wierzytelności przysługującej mu na podstawie niniejszej umowy od Zamawiającego.
3. Podatek od towarów i usług VAT został naliczony zgodnie z obowiązującymi przepisami.
4. W przypadku zmiany stawki podatku od towarów i usług (VAT) wynagrodzenie ulegnie zmianie stosownie do zmiany stawki podatku bez zmiany wynagrodzenia netto.

§ 3 ZASADY ROZLICZEŃ

1. Rozliczenie dostaw nastąpi na podstawie zaakceptowanych przez Zamawiającego faktur / rachunków  za  poszczególne  miesiące,  wystawionych  w  oparciu  o dokumenty potwierdzające  wydanie / przyjęcie  dostawy  (dokument  WZ)  oraz Formularz  cenowy, stanowiący załącznik nr 2 do umowy.

2. Należność za zrealizowane dostawy artykułów żywnościowych płatna będzie przelewem na rachunek  bankowy  Wykonawcy wskazany  na  fakturze/rachunku, w terminie do 14dni od  dnia doręczenia Zamawiającemu prawidłowo wystawionej faktury/rachunku.

§ 4 OBOWIĄZKI STRON

1.Zamawiający zobowiązany jest do:

1) zapłaty należnego wynagrodzenia Wykonawcy, 

2) informowania Wykonawcy o zakresie i terminach planowanych dostaw.

2.Wykonawca zobowiązany jest do:

1) wykonania     przedmiotu umowy     zgodnie z treścią  zapytania  ofertowego, postanowieniami umowy i złożoną ofertą, 

2) natychmiastowego  zawiadomienia  Zamawiającego  o  problemach  wynikłych w trakcie realizacji przedmiotu umowy,

3) ponoszenia pełnej odpowiedzialności za  jakość  i terminowość  realizacji dostaw artykułów żywnościowych,

4) ponoszenia odpowiedzialności na  zasadach  ogólnych,  za  szkody  wynikłe w  czasie realizacji przedmiotu umowy.

§ 5 KARY UMOWNE

1. Wykonawca zapłaci Zamawiającemu kary umowne: 

1) za opóźnienie od  30  do  60  minut w  realizacji dostawy  zgodnie  z  pkt.  III.7  Zapytania ofertowego, w wysokości 0,2% wynagrodzenia umownego brutto, 

2) za opóźnienie powyżej 60 minut w realizacji dostawy zgodnie z pkt. III.7 Zapytania ofertowego, w wysokości 0,5 % wynagrodzenia umownego brutto,

3) za odstąpienie od umowy z przyczyn zawinionych przez Wykonawcę w wysokości 10% wynagrodzenia umownego brutto, 

2. Zamawiający zapłaci Wykonawcy kary umowne: z  tytułu  odstąpienia  od  umowy  z  przyczyn  zależnych  od  Zamawiającego, z wyłączeniem sytuacji, o której mowa w § 6 ust.  3 umowy – w wysokości 10% wynagrodzenia umownego brutto.

§ 6 ODSTĄPIENIE OD UMOWY

1. Zamawiający  ma  prawo  odstąpienia  od  umowy  z  przyczyn  leżących  po  stronie Wykonawcy bez wyznaczania dodatkowego terminu w przypadku jednorazowej  rażącej  zwłoki  Wykonawcy  rozumianej  jako  brak realizacji  dostawy określonej w pkt. III.7  Zapytania ofertowego przez okres 
1 tygodnia.

2. W  razie  istotnej  zmiany  okoliczności  powodującej,  że  wykonanie  umowy  nie  leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy, Zamawiającemu przysługuje prawo odstąpienia od umowy w terminie 30 dni od dnia powzięcia wiadomości o tych okolicznościach.

3. Wykonawca ma prawo odstąpienia od umowy w przypadku stwierdzenia, że Zamawiający notorycznie opóźnia się z zapłatą za zrealizowane dostawy.

4. Odstąpienie od umowy wymaga formy pisemnej pod rygorem nieważności.

§ 7 ZMIANY UMOWY

1. Zmawiający  przewiduje  możliwość  dokonania  istotnych  zmian  postanowień  zawartej umowy w poniżej opisanym zakresie i przypadkach:

1) Zmiana terminu przewidzianego na zakończenie dostawy, 

2) Zmiana terminu realizacji zamówienia może być spowodowana jedynie wystąpieniem następujących okoliczności: 

a) siła wyższa lub klęska żywiołowa,

b) zmianą obowiązującej stawki podatku VAT,

c) zmianą  unormowań  prawnych  powszechnie  obowiązujących,  które  będą  miały wpływ na realizację umowy,
d) zmianami formalno-organizacyjnymi

3) Zmiany sposobu rozliczania przedmiotu umowy, w przypadku wystąpienia po zawarciu umowy okoliczności, które nie były znane stronom.

2. Strona,  która  występuje  z propozycją  zmiany  umowy  obowiązana  jest  uzasadnić                                    i udokumentować istnienie przesłanki tej zmiany.

3. Zmiany umowy mają być wprowadzone w następującym trybie:

1) Wykonawca zwróci się do Zamawiającego z wnioskiem o dokonanie zmiany umowy, zawierającym stosowne uzasadnienie.

2) Wniosek  winien  być  złożony  w  formie  pisemnej  przed  wprowadzeniem  zmian, niezwłocznie po wystąpieniu okoliczności uzasadniających wprowadzenie zmian.

3) W przypadku okoliczności leżących po stronie Zamawiającego, Wykonawca zostanie poinformowany niezwłocznie o ich zaistnieniu i konieczności zmiany umowy.

4) Wszelkie  zmiany  umowy  mogą  być  dokonywane  na  podstawie  obustronnie uzgodnionych aneksów do Umowy.

§ 8 ROZSTRZYGANIE SPORÓW

Spory wynikłe na tle wykonywania niniejszej umowy Strony zobowiązują się rozstrzygać polubownie w  drodze  negocjacji.  W  razie  braku  porozumienia,  spory  podlegają rozstrzygnięciu przez sąd właściwy ze względu na siedzibę Zamawiającego.

§ 9 POSTANOWIENIA KOŃCOWE

1. W sprawach nie uregulowanych niniejszą   umową   mają zastosowanie przepisy Kodeksu Cywilnego.

2. Wszelkie zmiany i uzupełnienia treści niniejszej umowy wymagają formy pisemnej pod rygorem nieważności.

3. Umowę sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach, po jednym dla każdej ze stron. 

Załączniki: 

1. Oferta Wykonawcy-zgodnie z załącznikiem nr 1 do Zapytania ofertowego.

2. Formularz cenowy –zgodnie z załącznikiem nr 2 do Zapytania ofertowego. 

ZAMAWIAJĄCY                                                                                                  WYKONAWCA

